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Modulo 1. Costituzione, istituzioni, regole e legalità 
UDA di riferimento: Il diritto del lavoro (primo quadrimestre) 
 
 

COMPETENZE   
Comprendere il ruolo del lavoro sia a livello individuale, come realizzazione di sé, che a livello 
sociale. Promuovere la sicurezza negli ambienti di lavoro. Sviluppare e diffondere un’etica del 
lavoro. 

Conoscenze Abilità/Capacità 
Il diritto dovere al lavoro nella Costituzione. Il rapporto di 
lavoro. Il sindacalismo e le garanzie sindacali nella 
Costituzione, Lo Statuto dei lavoratori. Il contratto di lavoro. 
Principali diritti e doveri del lavoratore e del datore di 
lavoro. Tipologie contrattuali. La sicurezza sul lavoro   

Collocare il rapporto di lavoro in un sistema di regole poste 
a garantire la realizzazione dell’uomo e la crescita sociale. 

Discipline coinvolte 

Diritto e tecniche amm.    
Inglese                                          
Storia                                       
Italiano 
 
 
 
 
 
 
                                                 

10h 
2h 
2h 
2h 
 
 
 
 
 
 
 

TEMPI Secondo trimestre 
Metodologia, strumenti, verifiche, valutazioni …si rimanda 
a quanto già esplicitato nel presente documento di cui 
l’Uda è parte. 

 

 
MODULI DISCIPLINARI E U.D.A. DI RIFERIMENTO 
Modulo 2. Agenda 2030 e sviluppo sostenibile 
UDA di riferimento: Educazione alimentare (secondo quadrimestre) 
 
 

COMPETENZE   

Essere consapevoli dell’importanza del rapporto cibo-salute così da sviluppare una coscienza 
alimentare personale e collettiva. Essere consapevoli della trasversalità dell’Educazione alimentare 
sugli aspetti scientifici, storici, geografici, culturali, antropologici, ecologici, sociali e psicologici 
legati al rapporto personale e collettivo con il cibo. Dare attenzione costante alla dimensione della 
territorialità. Conservare il passato della tradizione alimentare.  

Conoscenze Abilità/Capacità 

Conoscenza delle produzioni agroalimentari di qualità, 
ottenute nel rispetto dell’ambiente, della legalità e dei 
principi etici, legate alla tradizione e cultura del territorio. 

Riconoscere e adottare sani comportamenti alimentari, 
riconoscenza del sistema agroalimentare mediante la 
comprensione delle relazioni esistenti tra sistemi produttivi e 
distributivi, in rapporto alle risorse alimentari, all’ambiente e 
alla società 

Discipline coinvolte 

Diritto e tecniche amm    
Inglese                                          
Religione                                      
Italiano 
Scienze degli alimenti                  
Lab.Sala      
Lab.Cucina  
Scienze motorie    
 
 
                                                 

3h 
2h 
2h 
2h 
2h 
2h 
2h 
2h 
 
 
 

TEMPI Terzo trimestre 
Metodologia, strumenti, verifiche, valutazioni …si rimanda 
a quanto già esplicitato nel presente documento di cui 
l’Uda è parte. 

 

 
La presente programmazione è suscettibile di modifiche o integrazioni nel corso dell’anno scolastico, in 
considerazione dei ritmi di apprendimento, degli interessi emersi e del tempo effettivamente a disposizione. 

DATA           FIRMA 


